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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 26 Du 24 au 30 Juin 2024

7 ndi24juan 2024 O\

/" mardi 25 juin 2024
Taboulé 7%

&
Penne a la <9 ﬁ Sauté de poulet au cumin

Filet de lieu
Haricots verts [
Ligueil

Bolognaise végétale 7'
Tomme du Triéves |7

KYaourt Brassés aux fruits @

-

M2
Q

[ jedi27jan 204 O\

REPAS FROID

/7~ vendredi 28 juin 2024
Pastéque -#io)

Réti de porc %1
Meédaillon de surimi

Piemontaise | i

Coeur de filet de merlu

Riz aux légumes sio)
Cantal E

Yaourt Nature 4pio)

K Pomme |7} /

/ARG WA

\_

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) J W s LLJ e{ywx de (o [,N: FGA,[.UM

20 %

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique J [I I = Produit Frangais J

[

y

@ Un menu végétarien

par femaine a‘ﬁjnhm

peche

ESISZD= Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen J




