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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 25 Du 17 au 23 Juin 2024

7 i 7jun 2024\ 7 mardiBjun 2024\

Chausson tomate & Mozza [ |}

&
ﬁ Sauté de dinde a I'ancienne ||

Galette végétale

Filet de lieu

Pétes a la sauce tomate %) Poélée de léegumes printanier  zio)

Tomme catalane L

k Créme dessert i) /

Taleggio [
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REPAS FROID

/7 vendredi Njuin 2024\

Salade de perle a la menthe E

Pilon de poulet
Meédaillon de poisson

Ratatouille FROIDE -2io)
Fromage blanc [+

k Néctarine /

Munster
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»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

EEE-%—- Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] W b LLJ efywx de lﬂ. [,N: FGA,LUM
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[@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais ]
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@ Un menu végétarien

par femaine aLUijnire

peche

ESISZD = Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen j




