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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 14 Du 31 Mars au 06 Avril 2025
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Salade d'endives E

R

Emincé de poulet N |
Emincé végé
Carottes 9
Cantal AOP ||

K Pomme |- /

Boulette de beeuf aux épices &%)
Boulette végétarienne

Tajine de légumes
Yaourt nature E']
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[ jedi3anit2025 O\ /7 vendredi 4 awi 2025 ™\

Salade verte l l

Pates o) Filet de cabillaud sauce beurre blanc
Pétes végé fagon carbonara
Alacarbonara | B

Pont Eveque AOP E

k Compote E /

Haricots verts <29

\ Flan vanille 2o /
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»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*
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[@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais J
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@ Un menu végétarien

par femaine a#ﬁjnhu‘re
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ESISZD= Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen J




