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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 6

Lo 3janer 2025 O\

Jambonmadére W B
Dos de colin

Purée de courges ¥
Ortolan Bio 4pio)
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Eﬂ Filet de poulet au curry
Emincé végétale
Haricots verts persillés
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Du 03 au 09 Février 2025

/" mardi 4 jevrier 2025

Carottes rapées a l'échalote

Emincé de boeuf aux olives
Galette végétale

Pommes vapeur
Yaourt abricot E‘]
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/" vendeedi 7 jaavier 2025
Salade Fraicheur au surimi
Lasagne ricotta épinard/chévre

Yaourt nature E
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»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

EEEI«}— Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais ]

2= Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen j
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@ Un menu végétarien
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