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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 15 Du 8 au 22 avril 2024
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/" mardi 9 it 2024
CEuf dur

&
Carry de porc @ Palet végétal

Moules a l'escabeche
Riz créole bio Petits pois aux oighons

Carré du Triéves <210
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Printemps

/" vendredi 12 carit 2024
Salade verte du moment

Sauté de veau
Omelette

Couscous de poisson

Brocolis a l'ail Semoule & légumes

Livarot [~ Rogeret fermier .
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»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*
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[@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais J
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@ Un menu végétarien
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&2 = Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen J




